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Hidaspetre
ﬁ Kékfrankos 2015

Hidaspetre dllénk egy szlk nyiladékon keresztil kdzelithetd meg,
ami késdbb kitdgul és egy teljesen zdrt, védett és napfényes volgyrend-
szert képez. A magasabb hé6sszegtdl, az elegans illat és a kékfrankosra
jellemzé gyimolcsosség mellett megddbbentden finom, és telt izek
jelennek meg a borban. A kékfrankos atlényegtilt véltozata.

Termd&hely: Szekszdrdi torténelmi borvidék, Hidaspetre volgy
Talaj: 16sztalaj voros agyag bemosdsokkal
Ultetvény: 45 éves, déli fekvési Kékfrankos ltetvényrdl
Mivelésmod: emydmuvelés, két szdlvesszével, 3x |,2 m-es kotés
Terhelés: 6000-7000 kg/ha, 40-50 hi/ha
Sziiret idépontja: 2015. oktdber |-3.
BT Feldolgozas, borkészités: Kézi sziret mlanyag ldddkba, 3 drdn
belll a bogydzast kdvetden erjesztStartdlyba keriilt. Az erjedés
[4 nap alatt ment végbe. Almasav bontds acéltartdlyban tortént,
ahol 2 hénapot maradt, majd |5 hénapot téhtdtt mdsod és harmad
t6htésd 300 literes horddkban.
Palackozas idépontja: 2017. junius 8.
Analizis: alkohol: 12,3 v/v, sav: 5,3 g/l extrakt: 25,5 g/l
A borrél: dllészelektdlt borunk, finom illatokkal, mély izvildggal.
g// Szeretnénk bizonyitani, hogy a Kékfrankos fajta alkalmas arra Szek-
szardon hogy a nagy vildgfajtdkat min&ségben utolérje.
Etelparositas: fogyasztasat vadételekhez ajanljuk.
|dedlis fogyasztasi hdmérséklet 18-19 °C-on javasoljuk

Our Hidaspetre vineyard is accessible via a narrow opening,
which then opens up, forming a completely closed and protected
valley system. The mature, full flavours of the wine are quite
astonishing. Elegant aroma and fruity characteristic flavours.
A reinterpretation of Kékfrankos.
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